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Junger Koch geigt grof$ auf

VoN EpMUND BRANDNER

in Fest fiir Feinschme-
Ecker ging am Montag

beim Steegwirt in Bad
Goisern iiber die Biihne.
Mormalerweise  kredenzt
die Familie Grampelhuber
dort liebevoll zubereitete
Schmankerl aus der Regi-
on. Dieses Mal< aber wur-
den die Géaste mit einem
sechsgingigem ,Graf Seeau
Menit* (samt Weinverkos-
tung) verwdhnt. Ein opu-
lentes, haubenverdachtiges
Feuerwerk far den Gau-
men, das vom ,lopinam-
bur-Jungrindsalat” bis zum
JKaramelisierten Apfelblat-
terteig” alle Stiicke spielte.
kulinarischer Hdéhepunkt
war ein Geddmpfter Hall-
stattersee-5aibling mit Radi
und EBlaukraut-Buttersau-
e,

Kochlkunst a la Obauer

Den Kochloffel schwang
Fritz Grampelhuber junior,
der 22-jdhrige 5ohn des
{zurecht stolzen) Steegwir-
ten Fritz Grampelhuber se-
nior (47). Der junge Steeg-
wirt hat seine Kunst im
Vier-Hauben-Lokal Obauer
in Werfen (Salzburg) er-
lernt, wo er seit einiger Zeit
bei den Meistern Karl und
Rudolf Obauer hochst-
selbst Kochpraxis sammelt.

Jch habe bei Obauer
wahnsinnig wviel gelernt®,
sagt der junge Meisterkoch,
der sein Kdnnen im elterli-

chen Betrieb kianftig um-
setzen will. Unsere Boden-
standigkeit wollen wir uns
aber bewahren®, so Gram-
pelhuber., ,Der Steegwirt
soll auf keinem Fall eine
Nobel-Absteige werden.”
Die vielen Stammgiste
des urigen Gasthauses am
Hallstittersee konnen sich
aber schon jetzt aul weite-
re Schlemmerabende freu-

en. Ab sofort will der junge
Vollblutgastronom in regel-
mibkigen Abstinden grob
autkochen.

Dazwischen gibt es wei-
terhin bewihrte Steegwirt-
Schmanker] wie das legen-
dire ,Bratl in der Rein®
{samt Hallstatthier). Und
die sind, wie Steepwirt-Gas-
e wissen, auch etwas ganz
Feines.
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Fritz Grampelhuber junior kochte groB auf.
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